
 

Keramiska knivar från qb cuisine 

 En skarp kniv som håller skärpan mycket längre än 
vanliga knivar av rostritt stål. Keramik av 
zirkoniumoxid är näst efter diamant det vassaste 
existerande skärmaterial 

 Blad av keramik ger en hygenisk kniv med ett 
naturligt antibakteriellt skydd 

 Helt rostfri och i övrigt fri från fläckar och 
missfärgningar 

 Överför ingen metallisk smak till maten 
 Låg vikt och perfekt balans ger en extremt 

lättanvänd kniv 

 

Besök gärna vår hemsida för mer information,  
http://www.que-brand.com 

http://www.que-brand.com/


Vårt sortiment 

Vi erbjuder knivar av både vit och svart keramik. Varje 
kniv tillverkad med ett ergonomiskt skaft med anti-slip 
silikonöverdrag och en egg som håller skärpan i många år. 

Kockknivar 

Vi erbjuder vår traditonella modell av kockknivar i 3 
storlekar. Ni kan välja mellan 8, 7 eller 6 tums blad. 

 

 



Santoku 

Ordet santoku på japanska betyder Tre Fördelar vilket 
sägs representera de tre användningsområdena för 
kniven; dvs kött, fisk och grönsaker. Vår keramiska 
santoku-kniv har en avrundad spets och rak skäryta, allt 
för en enklare användning. 

 

Grönsakskniv & skalkniv 

Vår grönsakskniv på 5 tum är ett utmärkt redskap för att 
hacka och skära tomater, lök och andra grönsaker med 
hög precision och lätthet.  
 
Vår skalkniv på 4 tum är det perfekta hjälpmedlet för att 
skala frukt och grönt. Passar lika bra för advocado som 
för äpplet. 

 



Förpackning 

Standardförpackningen är i exklusiv presentlåda med 
magnetisk förslutning. 

Finns även i blisterpack och fönsterask. 

Förpackningarna går att få med logotyp-tryck. 
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